1.

1.1.

Contratacdo de empresa especializada para exploracdo de

Ministério da Educacgao

Universidade Federal Rural do Semi-Arido
Pré-Reitoria de Administracao

Divisdao de Aquisicao de Materiais e Servigos

Setor de Planejamento da Contratagao

TERMO DE REFERENCIA N° 42/2023

CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

(Processo Administrativo n°® 23091.007812/2023-38)

espaco a fornecer,

operacionalizar e desenvolver todas as atividades envolvidas na produc¢ao e distribuicdo local de
refeicdes, nas dependéncias da Ufersa em Angicos/RN, Caraubas/RN, Mossoré/RN e Pau dos
Ferros/RN, conforme condigGes, quantidades e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

GRUP
o

CAMPUS

ITE

ESPECIFICACA
o

UNID.
MEDID
A

QUANT

QUANT
TOTAL

VALOR
UNITARIO
(ESTIMADO
)

VALOR DA
CONTRATACA
O POR ITEM
(ESTIMADO)

VALOR DA
CONTRATACA

0 POR GRUPO
(ESTIMADO)

PAU DOS
FERROS

Almoco parcial
(CATSER:
00001521-0)

Almoco
integral
(CATSER:
00001521-0)

Jantar parcial
(CATSER:
00001521-0)

Jantar integral
(CATSER:
00001521-0)

Unidad
e

63.987

16.170

80.157

RS 16,90

RS
1.354.653,30

30.976

13.200

44.176

RS 16,15

RS 713.442,40

RS
2.068.095,70

ANGICOS

Almoco parcial
(CATSER:
00001521-0)

Almogo
integral
(CATSER:
00001521-0)

Jantar parcial
(CATSER:
00001521-0)

Jantar integral
(CATSER:

Unidad
e

36.960

17.430

54.390

RS 16,90

RS 919.191,00

27.720

12.600

40.320

RS 16,15

RS 651.168,00

RS
1.570.359,00

Pagina 1 de 47




00001521-0)

Almoco parcial
(CATSER: 51.758
00001521-0
5 Almoco ) 72.647 RS 16,90 RS
integral 1.227.734,30
: (CATSER: 20.889
3 | CARAUBA 00001521-0) | Umdad RS
> i € 1.834.021,45
Jantar parcial
(CATSER: 23.813
00001521-0)
Jantar integral
(CATSER: 13.728
00001521-0)

37.541 RS 16,15 RS 606.287,15

Almocgo parcial
(CATSER:
00001521-0) 285.84
7 Almogo 9 RS 16,90
integral

42.651
(CATSER: .
MOSSOR 00001521.0) | Unidad RS

(0] - e 6.844.510,85
Jantar parcial

(CATSER: 95.748
00001.521-0) 124.68 RS 16,15 RS
Jantar integral 5 2.013.662,75

(CATSER: 28.937

00001521-0)

243.19

RS
4.830.848,10

1.2.  O(s) servigo(s) objeto desta contratacdo sdo caracterizados como comum(ns), conforme

justificativa constante do Estudo Técnico Preliminar.

1.3. O prazo de vigéncia da contratacdao é de 12 meses, contados da assinatura do respectivo
contrato, prorrogavel, anualmente, por até 10 anos, na forma dos artigos 106 e 107 da Lei n°
14.133, de 2021.

1.4. O servigo é enquadrado como continuado tendo em vista o Estudo Técnico Preliminar.

1.5. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdao aplicadas em relacdo a

vigéncia da contratacao.
2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

2.1. A Fundamentac¢do da Contratacao e de seus quantitativos encontra-se pormenorizada em

tépico especifico dos Estudos Técnicos Preliminares, apéndice deste Termo de Referéncia.

2.2. O objeto da contratacdo esta previsto no Plano de Contrata¢des Anual 2023, conforme

detalhamento a seguir:

[) 1D PCA no PNCP: 24529265000140-0-000001/2023;
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II) Data de publicagdo no PNCP: 19/05/2023;
1) 1d doitem no PCA: 260 a 267;

IV) Classe/Grupo: 632 - SERVICOS DE FORNECIMENTO DE COMIDA; e
V) Identificador da Futura Contratagdo: 153033-56/2023.

3. DESCRIGAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO

3.1. A descricdao da solugdo como um todo, conforme minudenciado nos Estudos Técnicos
Preliminares, abrange a prestacao do servigo por empresa especializada por meio de concessao
onerosa de espaco destinado ao fornecimento de refei¢cdes localizado nas dependéncias da Ufersa
em Angicos/RN, Caraubas/RN, Mossor6/RN e Pau dos Ferros/RN.

3.2. Considerando que a contratacdo de empresa especializada para exploracdo de espaco
destinado ao fornecimento de refeicGes (restaurante universitario), no que Ihe concerne, nao se
enquadra em nenhuma das hipdéteses elencadas nos incisos, do art. 32, do Decreto n2 7.892, de 23
de janeiro de 2013, esta foi formalizada considerando os quantitativos e especificidades que
atendam as necessidades da Ufersa, baseando-se no histérico de consumo dos ultimos meses de
2022 (agosto, setembro , outubro) e inicio de 2023 (janeiro, fevereiro e marco), tendo em vista
aproximar o quantitativo da realidade das demandas apés o periodo pandémico, com o retorno
das atividades académicas na sua totalidade nos semestres 2022.1 e 2022.2, bem como com
baseando-se no quantitativo atual de discentes que ingressam na Universidade por semestre.

3.3.  Asolucdo se caracteriza por uma concessao onerosa de uso de bem publico, sendo exigido
gue a concessionaria arque com os custos de aluguel do espaco fisico, dgua, energia elétrica e
vigilancia.

3.4. Outrossim, destacamos que os custos pela utilizagdo do espaco foram calculados
considerando estimativa de consumo de agua e energia elétrica, caracterizando, assim, uma
demanda especifica da Universidade e que, portanto, ndo se estende para outros érgdos, o que
justifica a ndo utilizacdo do IRP para esta contratacdo que por sua vez deverd acontecer de forma
célere, visto que estes servicos sdao imprescindiveis para a comunidade académica dessa IES.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO

Sustentabilidade

4.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descricdao do objeto,
devem ser atendidos os seguintes requisitos, que se baseiam no Guia Nacional de Contratacdes

Sustentaveis e:

4.1.1. Devera ser observado:
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4.1.1.1. Alnstrugdao Normativa n2 01, de 19 de janeiro de 2010, que Dispde sobre os critérios de
sustentabilidade ambiental na aquisicdo de bens, contratacdo de servicos ou obras pela
Administracdao Publica Federal direta, autarquica e fundacional e da outras providéncias;

4.1.1.2. A Resolugdo RDC ANVISA 216, de 2004, alterada pela RDC 52/2014, bem como
legislagdo e/ou normas de érgdos de vigilancia sanitdria estaduais, distrital e municipais e demais
instrumentos normativos aplicaveis; e

4.1.1.3. O Plano de Logistica Sustentavel da Ufersa.

4.1.2. Colaborar com as medidas de reducdo de consumo e uso racional da dgua, devendo o
responsavel pela equipe atuar como facilitador das mudancas de comportamento dos funcionarios
da Contratada;

4.1.3. Treinar e orientar os funciondrios sistematicamente contra habitos e vicios de desperdicio,
conscientizando os mesmos sobre atitudes preventivas.

4.1.4. |dentificar e corrigir possiveis vazamentos ou infiltracdes.

4.1.5. Adotar procedimentos corretos para o uso adequado da agua, com economia e sem
desperdicio, garantindo a adequada higienizacdo do ambiente, dos equipamentos, utensilios e
alimentos.

4.1.6. Verificar periodicamente os sistemas de aquecimento e refrigeracdo, identificando a
formacdo de chamas amareladas, a presenca de fuligem nos recipientes e o acimulo excessivo de
gelo que, entre outros, podem constituir sinais de mau funcionamento dos equipamentos,
manutenc¢dao inadequada. Caso seja constatada alguma irregularidade, esta deve ser sanada
imediatamente.

4.1.7. Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados.
4.1.8. Adotar medidas que tragam a possibilidade de reducdo do consumo de energia.
4.1.9. Desenvolver junto aos seus funcionarios, programas de racionalizacao do uso de energia.

Subcontratacao

4.2. Nao é admitida a subcontratacdo do objeto contratual.

Garantia da contratagao

4.3. Sera exigida a garantia da contratacdo de que tratam os arts. 96 e seguintes da Lei n?
14.133, de 2021, no percentual e condi¢gdes descritas nas cldusulas do contrato (Anexo Il do
Edital), a qual, segundo opcdo do contratado, poderad ser prestada nas modalidades seguro-
garantia, caucdo em dinheiro, titulos da divida publica ou fianca bancaria.

4.4. O contratado sera notificado, antes da assinatura do contrato, para manifestar sua opgao
pela modalidade de garantia.
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4.4.1. Em caso opgao pelo seguro-garantia, o contrato somente podera ser assinado depois que a
parte adjudicatdria apresentar a apélice do seguro-garantia, em sua devida forma e contemplando
todas as exigéncias constantes nas cldusulas da minuta do contrato, o que devera ocorrer no prazo
de até 30 (trinta) dias corridos.

4.4.1.1. O atraso superior a 30 (trinta) dias na apresentacao do seguro-garantia constitui infracdao
grave, passivel das sanc¢des previstas no item 12 do Edital, isoladas ou cumulativamente.

4.4.1.2. O atraso superior a 30 (trinta) dias na apresentacdo do seguro-garantia autoriza a
Administracdo, a seu critério:

a) a conceder novo prazo ao adjudicatario para a apresenta¢do da garantia, sem prejuizo da
aplicacdo de penalidade pelo atraso ja ocorrido;

b) a celebrar o contrato com o préximo classificado na licitacdo, sem prejuizo da aplicacdo de
penalidade pelo atraso ja ocorrido.

4.4.2. A garantia, nas modalidades caucdo e fianca bancaria, devera ser prestada em até 10 (dez)
dias Uteis apds a assinatura do contrato.

Vistoria

4.5. A avaliacdo prévia do local de execugdo dos servicos é imprescindivel para o conhecimento
pleno das condicoes e peculiaridades do objeto a ser contratado, sendo assegurado ao interessado
o direito de realizacdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de
segunda a sexta-feira, das 07h30min as 11h30min e das 13h30min as 17h30min, devendo o
agendamento ser efetuado previamente pelos seguintes telefones:

4.5.1. Campus Angicos: (84) 3317-8520;

4.5.2. Campus Caraubas: (84) 3317-8505;
4.5.3. Campus Mossoré: (84) 3317-8208; e
4.5.4. Campus Pau dos Ferros: (84) 3317-8525.

4.6. Serdo disponibilizados data e hordrio diferentes aos interessados em realizar a vistoria
prévia.

4.7. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsdvel técnico devera estar
devidamente identificado, apresentando documento de identidade civil e documento expedido
pela empresa comprovando sua habilitacdo para a realizacdo da vistoria.

4.8. Caso o licitante opte por ndo realizar a vistoria, devera prestar declaracao formal assinada
pelo responsdvel técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condicbes e
peculiaridades da contratacdo.

49. A ndo realizacido da vistoria n3do poderd embasar posteriores alegacdes de
desconhecimento das instalacdes, duvidas ou esquecimentos de quaisquer detalhes dos locais da
prestacdo dos servicos, devendo o contratado assumir os 6nus dos servicos decorrentes.
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5. MODELO DE EXECUGCAO DO OBJETO

Condig¢Ges de execugao

5.1. A execucdo do objeto seguird a seguinte dinamica:

5.1.1 A execuc¢do dos servicos serd iniciada apds data da assinatura do contrato, mediante
Ordem de Servigo expedida pela CONTRATANTE;

5.1.1.1 Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, devendo ser
corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal/gestor do contrato, as custas da

CONTRATADA, sem prejuizo da aplicacdo de penalidades.

Local e horario da prestagao dos servigos

5.2.  Os servigos serdo prestados nos seguintes locais:

5.2.1 A empresa CONTRATADA devera atuar nas dependéncias da UFERSA, nas cidades de
Angicos/RN, Caraubas/RN, Mossoré/RN e Pau dos Ferros/RN.

Rotinas a serem cumpridas

5.3. A execucdo contratual observard as rotinas:

5.3.1 Prestacdo de servicos continuos com fornecimento de refei¢des.

5.3.2 A omissdao na descricdao de quaisquer componentes ou equipamentos existentes, ou a
substituicdo/alteracdo de suas caracteristicas no decorrer do contrato, ndo exime a CONTRATADA
da prestacdo dos servicos objeto deste Termo de Referéncia com relacdo as partes
omitidas/substituidas/alteradas, desde que estas sejam partes integrantes dos equipamentos

objeto deste Termo.

5.3.3 A CONTRATADA devera repetir procedimentos as suas proprias custas para correcao de
falhas verificadas, principalmente na hipdtese de prestacdao de servico em desacordo com as

condicBes pactuadas.

5.3.4 As pecas substituidas deverdo ser entregues a CONTRATANTE apds o conserto dos
equipamentos, para que essa proceda com o registro de fotos para composi¢cdao do processo de

pagamento da nota fiscal de material.
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5.3.5 A CONTRATANTE podera, a qualquer tempo, modificar as rotinas ou a periodicidade dos
servicos, bastando comunicar por escrito a CONTRATADA, a qual terd o prazo maximo de 5 (cinco)

dias Uteis para promover os acertos necessarios.

5.3.6 A CONTRATADA deverd apresentar, em local visivel, o Alvara da Vigilancia Sanitaria,
atestando estar nas condic¢des exigidas pelo 6rgao, obedecendo ao Regulamento Técnico de Boas
Praticas para Servicos de Alimentacdo (Resolucdo - RDC n2 216, 15 de setembro de 2004 - ANVISA)

no prazo maximo de 90 dias a partir da data do inicio dos servigos.

5.3.7 A CONTRATADA devera dispor de Manual de Boas Praticas e de Procedimentos
Operacionais Padronizados, relacionados aos seguintes itens: higienizacdo de instalacdes,
equipamentos e mdveis; controle integrado de vetores e pragas urbanas; higienizacdo de
reservatorios; higiene e saude dos manipuladores. Essa documentacdo comprobatdria devera ser

apresentada no prazo maximo de 90 dias a partir da data do inicio dos servicos.

5.3.8 Manter reservatério de agua em perfeito estado de uso e devidamente tampado, em
adequado estado de conservacdo e higiene, devendo ser higienizado pela CONTRATADA,
conforme instrucdes da legislacdo sanitdria vigente, em um intervalo maximo de 06 (seis) meses,
devendo ser mantidos registros da operacdo. Apresentar cdpias legiveis dos registros destas

operacdes ao fiscal técnico do contrato.

5.3.9 Os manipuladores de alimentos deverao ser supervisionados e capacitados periodicamente
pela CONTRATADA com relagdao as praticas de higiene pessoal, manipulagdo higiénica dos
alimentos e doencas transmitidas por alimentos. Esta capacitacdo deverda ser comprovada
mediante apresenta¢ao de documentag¢do no inicio das atividades do restaurante e conforme a

necessidade.

5.3.10 E terminantemente proibido o acesso, abrigo e permanéncia de quaisquer animais (c3es,
gatos, entre outros) nas areas da cozinha e refeitério, sendo de responsabilidade da CONTRATADA
adotar os mecanismos cabiveis, baseados nos parametros da Vigilancia Sanitdria, para coibir a

presenca dos mesmos na Unidade.

5.3.11 A CONTRATADA devera realizar o controle integrado de vetores e pragas urbanas com o
objetivo de impedir a atracdo, o abrigo, o acesso e/ ou proliferacio dos mesmos,
responsabilizando-se, a CONTRATADA, pela contratacdo de empresa especializada para controle

guimico, quando as medidas de prevencao adotadas ndo forem eficazes.
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5.3.12 A CONTRATADA sera responsavel pela dedetizacdo e desratizacdo do Restaurante, em
intervalos maximos de 03 (trés) meses, com refor¢cos quando necessario, ou de imediato em casos
de urgéncia. O servico deverad ser realizado por empresa qualificada, cuja aplicacdo de produtos sé
devera ser realizada quando adotadas todas as medidas de prevengao nas instalagdes, insumos e
alimentos, s6 podendo ser utilizados produtos registrados no Ministério da Saude. Apresentar

copias legiveis dos laudos ao fiscal técnico do contrato.

5.3.13 Adquirir os utensilios de copa e cozinha, em conformidade com o Anexo V do Edital, bem
como os uniformes de seus funciondrios e os demais pertences necessarios ao pleno
funcionamento do refeitério, em complemento aos bens disponibilizados pela CONTRATANTE.
Fornecer todos os utensilios de cozinha, lanchonete e refeitério, tais como: pratos, travessas,
bandejas, talheres, copos, galheteiro, guardanapos, paliteiros, palito, guardanapo de papel e
outros insumos necessdrios ao perfeito funcionamento do servico, sem prejuizo de outros
materiais discriminados no Anexo V — Relacdo de Utensilios a serem disponibilizados pela

CONTRATADA, sendo vedado o uso de utensilios amassados, quebrados e sem padronizacao.

5.3.14 Apresentar e manter afixada, em local visivel no refeitério, a lista de nomes dos

funcionarios e suas respectivas funcgdes.

5.3.15 Indicar a CONTRATANTE o nome de seu preposto ou funciondrio com competéncia para
manter entendimentos e receber comunica¢bes ou transmiti-las a unidade incumbida da
fiscalizacao do Contrato. Substituir imediatamente qualquer um de seus funciondrios ou preposto

gue seja considerado inconveniente a boa ordem e as normas disciplinares da CONTRATANTE.

5.3.16 A CONTRATADA é responsavel pela contratacdo, em seu quadro de funcionarios, de
NUTRICIONISTA (nivel superior), responsavel técnico(a), com o devido REGISTRO no Conselho
Regional de Nutricionistas - CRN da Regiao em que estiver vinculada, em sua plena validade -,
para atuar durante o hordrio de funcionamento da cozinha e da utilizagdo dos refeitorios
(almogo e jantar), em numero que respeite o Anexo lll da Resolugao do Conselho Federal de
Nutrigdo, CFN n2 600/2018, que dispde sobre a defini¢cdo das areas de atuagdo do nutricionista e
suas atribuigbes, determina os parametros numéricos de referéncia, por areas de atuagao, e da

outras providéncias.

5.3.17 A Responder pelos danos causados diretamente a Administracdo da CONTRATANTE ou a
terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo, praticados por seus funciondrios, prepostos ou
fornecedores, quando da execucdo dos servicos, ndo excluindo ou reduzindo essa

responsabilidade a fiscalizacdo da CONTRATANTE. Responder, ainda, por quaisquer danos
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causados diretamente aos bens de propriedade da CONTRATANTE, quando esses tenham sido

ocasionados por seus funcionarios.

5.3.18 Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho, ou planos de contingéncia
para auséncia de pessoal, que sejam capazes de atender aos servigos, sem interrupgdes, seja por
motivo de férias, licencas, adoecimento, falta ao servico, demissao de funciondrios e por situacdes
emergenciais, tais como: quebra de equipamentos, greves e outros acontecimentos, devendo a
CONTRATADA acatar a sugestdo da CONTRATANTE quando essa constatar que o numero de
pessoal estiver insuficiente para o bom andamento dos servicos. Manter em seu quadro de
pessoal um numero suficiente de profissionais capacitados, de modo que possibilite um perfeito e

rapido atendimento dentro dos padrdes estabelecidos pela legislagao vigente.

5.3.19 Atribuir ao Gerente ou Encarregado-Geral e ao Nutricionista as seguintes tarefas:
coordenar, comandar e fiscalizar o bom andamento dos servicos, cuidar da disciplina, controlar a
frequéncia, a apresentacdo pessoal dos funciondrios, fiscalizar o uso dos equipamentos, bem

como estar sempre em contato com a Fiscalizacdo do Contrato.

5.3.20 Assumir a responsabilidade por todos os encargos previdenciarios e obriga¢des sociais
previstas na legislacdo social e trabalhista em vigor, obrigando-se a sauda-las na época propria,
uma vez que os seus funciondrios ndo manterdo nenhum vinculo empregaticio com a
CONTRATANTE.

5.3.21 Assumir a responsabilidade por todas as providéncias e obrigacdes estabelecidas na
legislagao especifica de acidentes do trabalho, quando, em ocorréncia da espécie, forem vitimas
os seus funciondrios no desempenho dos servicos ou em conexao com eles, ainda que acontegcam
em dependéncia da CONTRATANTE.

5.3.22 Manter os seus funcionarios sujeitos as normas disciplinares da CONTRATANTE, porém,

sem qualquer vinculo empregaticio com o érgao.

5.3.23 Para a execugao dos servicos, a Contratada devera disponibilizar profissionais com
formacdo, habilidades e conhecimentos minimos previstos na Classificacdo Brasileira de
Ocupacgdes — CBO e Convencdes Coletivas de Trabalho respectivas, além da idade minima de 18

(dezoito) anos.

5.3.24 Os profissionais prestadores de servico devem possuir habilidade para se relacionar com
pessoas, sejam elas internas ou externas a Instituicdo, para atendé-las sempre com educacgao e

cordialidade.
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5.3.25 Disponibilizar Equipamento de Protecdo Individual (EPI) para os funcionarios, adequado ao
risco presente no ambiente de trabalho, conforme preconizado nas Normas Regulamentadoras —
NR relativas a Seguranca e Medicina do Trabalho, especialmente a NR 06 — Equipamento de

Protegao Individual — EPI.

5.3.26 Disponibilizar uniforme para os funciondrios nas seguintes condi¢des: deverdo receber, no
minimo, 02 (dois) conjuntos completos de uniformes novos, com tamanhos adequados a cada
colaborador, no inicio do Contrato, a fim de realizar troca didria. Ndo sera permitido uso de bonés

como protecdo para cabelos.

5.3.27 Os uniformes devem ser substituidos por 02 (dois) conjuntos completos de uniforme a
cada 06 (seis) meses, ou sempre que houver necessidade, no prazo maximo de 48 (quarenta e
oito) horas, apds comunicacdo escrita da CONTRATANTE, sempre que ndo atendam as condicoes

minimas de apresentacao.

5.3.28 No caso de funciondria gestante e funciondrio (a) obeso (a), entre outros, os uniformes
deverdo ser apropriados para as dimensGes corpororais do (a) funciondrio (a), substituindo-os

sempre que estiverem apertados e que se fizerem necessario.

5.3.29 O padrdo e a especificacdo dos uniformes deverdo ser iguais para todos os géneros, no

entanto, para o género feminino, o uniforme deverd atender aos cortes e modelagens femininas.

5.3.30 Os funciondrios deverdao se paramentar no local de trabalho e apresentar-se portando
uniforme com identificagdo do funcionario. Nao sera permitido aos funcionarios transitar fora das

dependéncias da prestacdo do servico trajando uniforme

5.3.31 Responsabilizar-se pela manutencdo preventiva e/ou corretiva dos equipamentos
disponibilizados pela contratante (Anexo VI do Edital), tais como: camaras frias, catracas
torniquetes, aparelhos de ar condicionado, instalagdes fisicas, hidraulicas, sanitarias e/ou
elétricas, inclusive fossas e caixas de gordura (conforme Decreto n2 3.725/2001). A manutencdo
deve ser realizada somente por firmas especializadas e autorizadas, sem qualquer 6nus para a

CONTRATANTE, cujos servicos deverao ser informados apds a sua conclusdo a administracao.

5.3.32 Os servicos de manutencdo preventiva e/ou corretiva compreendem reparos e
substituicdes de pecas, obrigando-se, a CONTRATADA, a colocar os equipamentos em perfeito
estado de funcionamento no prazo maximo de 48 (quarenta e oito) horas, contado da deteccdo do
defeito. No caso de o reparo nao poder ser efetuado no prazo estipulado, tal fato deverd ser

comunicado a Fiscalizacdo do Contrato para acompanhamento.
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5.3.33 Decorrido o prazo estabelecido no item anterior sem a realizacdo do devido reparo, e ndo
havendo a comunicacdo das razdes ao fiscal do contrato, fica a CONTRATANTE autorizada a
contratar os servigos necessarios e a cobrar da CONTRATADA os custos respectivos. Todos os

servicos devem ser realizados seguindo as devidas recomendagdes de cada fabricante.

5.3.34 Sera de responsabilidade da CONTRATADA providenciar a realizacdo, até o ultimo dia do
prazo de vigéncia do CONTRATO, de revisdes nas panelas, fogbes, fornos, geladeiras, fritadeiras,
balcdes térmicos de distribuicdo de quentes e frios, exaustores, coifas e demais equipamentos,
instalacdes, mdveis e utensilios a sua disposicdo para uso, bem como, uma limpeza geral nas pias,

tanques, pisos, paredes e depdsitos vinculados as atividades desse Setor.

5.3.35 A CONTRATADA e a CONTRATANTE exercerdo a guarda compartilhada de todos os bens
destinados a execucdo dos servicos, sejam os de sua propriedade, sejam os de propriedade da

CONTRATANTE, responsabilizando-se pela eventual substituicdo e/ou reparo.

5.3.36 A CONTRATADA deverd manter Livro de Incidentes Diario, relativo a todos os
equipamentos, no qual devera registrar qualquer ocorréncia, condicdo imprépria para uso ou

irregular dos mesmos.

5.3.37 Os equipamentos de propriedade da Ufersa somente poderdo ser retirados dos locais em
que foram recebidos/disponibilizados para manutencdo, apds solicitacdo escrita e autorizacdo da
CONTRATANTE.

5.3.38 Quanto a higienizacdo dos espacgos e equipamentos, a CONTRATADA devera cumprir as

seguintes obrigacdes:

5.3.38.1 Providenciar a manutencdo, por conta prépria, de todas as areas internas e externas

da unidade, incluindo:

5.3.38.1.1 Manter as areas de preparacdo e manipulacdo dos alimentos, bem como do saldo
de refeicGes, rigorosamente limpos e arrumados, além de mesas (inclusive os suportes horizontais
e verticais), cadeiras (assento, encosto e suportes), portas e pisos dentro do mais alto padrao de
limpeza e higiene - notadamente no periodo de maior utilizacdo e frequéncia - providenciando a
higienizacdo, desinfeccdo e imunizacao das dreas e instalacdes utilizadas, independentemente dos
servicos realizados pela CONTRATANTE, ndo podendo utilizar produto quimico nocivo ao ser

humano, preservando os alimentos de qualquer contaminacao;
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5.3.38.1.2 Limpeza do patio, casa do gas, casa do lixo e os banheiros dos usuarios. Inclusive,
serd de responsabilidade da CONTRATADA a aquisicdo de todo o material necessdrio para o
adequado funcionamento dos banheiros e pias de higienizacdo das maos, como por exemplo:
papel higiénico, papel toalha descartavel, sabonete liquido, alcool em gel a 70%, pedra sanitaria,
entre outros, assim como realizar a devida manutencdo/substituicio dos dispensers de papel

toalha e sabonete liquido sempre que os mesmos encontram-se danificados;

5.3.38.1.3 Utilizar produtos de limpeza adequados e especificos a natureza dos servigos de
armazenamento, producdo e distribuicdo das refeicGes, com alto poder bactericida e acdo
fungicida, de forma a se obter a ampla higienizacdo do ambiente, equipamentos e utensilios, bem
como higienizagdo das maos dos funcionarios que manipulam os alimentos, produtos especiais

para maquina de lavar e forno combinado e higienizacdo de géneros alimenticios;

5.3.38.1.4 E responsabilidade da CONTRATADA a manutencdo, substituicio e higiene das
instalacdes propriamente ditas, tais como pisos, paredes, torneiras, pias, tomadas, lampadas,

calhas etc., arcando com sua manutengdo preventiva e/ou corretiva;

5.3.38.1.5 Os produtos saneantes devem estar regularizados pela legisla¢ao vigente e serem
identificados e guardados em local reservado para essa finalidade. A sua diluicdo, o tempo de
contato e modo de uso/aplicacdo deve obedecer as instrucdes recomendadas pelo fabricante. Em
hipdtese alguma devem ser colocados em contato direto com alimentos, estejam esses prontos ou

nao para o consumo,

5.3.38.1.6 Retirar diariamente, na quantidade de vezes que se fizer necessario e em hordrio
adequado, o lixo resultante de suas atividades, devidamente acondicionado em sacos plasticos,
conforme normas técnicas de higiene, objetivando evitar a proliferacdo de insetos, roedores,

microrganismos e propagacao de odores desagradaveis;

5.3.38.1.7 Os descartes de residuos reciclaveis devem ser direcionados para a coleta seletiva
solidaria na Ufersa que, posteriormente, disponibilizara esses residuos para alguma Associagao de

Catadores de Material Reciclavel conveniada;

5.3.38.1.8 Os residuos organicos devem ser direcionados para os sistemas de compostagem
da Universidade, caso existam no campus, com o objetivo de absorver tais residuos e transforma-

los em fertilizantes naturais para utilizagcdo na propria instituicao.
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5.3.39 Cabera a CONTRATADA a aquisicdo de carrinhos e demais materiais necessarios para a boa
execucdo da higienizacdo dos ambientes, bem como de containers apropriados para

acondicionamento de lixo.

5.3.40 Fornecer as refeicGes de acordo com os carddpios semanais, elaborados a partir das
sugestdes constantes no Anexo IV do Edital, aprovados pela Nutricionista da CONTRATANTE ou,
na sua auséncia, por pessoa indicada por ela, sendo que o referido cardapio devera ser entregue,
impreterivelmente, para exame e aprovagao, as segundas-feiras da semana anterior a de
referéncia. Qualquer alteracdo nos cardapios devera ser reportada formalmente a Nutricionista da

CONTRATANTE com antecedéncia minima de 24 (vinte e quatro) horas;

5.3.41 Manter quantidades suficientes de géneros alimenticios para atendimento dos carddpios
pré-estabelecidos, de forma que, durante o hordrio de funcionamento, ndo falte nenhum dos itens
das tabelas divulgadas, zelando sempre pela boa qualidade dos produtos adquiridos e
comercializados, utilizando-se matérias-primas adequadas e em observancia ao padrdo de

gualidade quanto aos critérios sensoriais, higiénico-sanitdrios e nutricionais;

5.3.42 As sugestdes de carddpio constantes no Anexo IV do Edital poderdo sofrer alteragées
considerando a safra de alimentos, datas comemorativas e aceita¢do por parte dos usudrios do

refeitorio.

5.3.43 Carddpios diferenciados deverdo estar previstos para atendimento em datas especiais (ex.:

pascoa, periodo junino, dia do estudante, Natal, ano novo, etc.).

5.3.44 Caso o(s) representante(s) da CONTRATANTE identifique(m) géneros alimenticios e/ou
prepara¢des com baixa aceitacdo pelos usuarios, podera ser feita a alteracdo na frequéncia

estabelecida ou exclusao do cardapio.

5.3.45 As eventuais alteracGes dos cardapios pré-aprovados deverdo ser informadas com

antecedéncia a fiscaliza¢dao do contrato.

5.3.46 Sera responsabilidade da CONTRATADA prezar pelos principios da alimentag¢ao saudavel,
evitando a monotonia do carddpio e alimentos com excessiva quantidade de gordura, sal e

temperos.

5.3.47 Fica proibida a utilizacdo de temperos industrializados, tais como: caldo de carne, caldo de
galinha, caldo de legumes, molho de tomate condimentado e amaciante de carne (os cortes de

carnes devem ser adequados aos métodos de coc¢do), como também o uso de espessantes de
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gualquer tipo para o feijdo. Devem ser utilizados temperos naturais como, por exemplo, ervas

finas, alho, cebola, tomate, pimentao, pimenta, acafrao, etc.

5.3.48 A contratada deverd apresentar Fichas Técnicas de Preparacdo (FTP) de cada preparacdo
servida no restaurante. A implementacao das FTP beneficia todos os envolvidos no processo de
producdo: facilita o trabalho do nutricionista, promove o aperfeicoamento dos funciondarios e,
principalmente, permite controlar o valor energético total e os nutrientes fornecidos, promovendo

a melhoria da saude da populagdo atendida.

5.3.49 Preparar as refeicdes com géneros de qualidade, conforme discriminados no Anexo IV do
Edital com apresentacdao adequada, cheiro e sabor agradavel, dentro das exigéncias de higiene e
técnicas culinarias, respeitando as condi¢es técnicas recomendadas no Regulamento Técnico de
Boas Praticas para Servicos de Alimentacdo (Resolucdo - RDC n? 216, 15 de setembro de 2004 -

ANVISA) e demais legisla¢Oes vigentes da area.

5.3.50 Selecionar frutas, vegetais, hortalicas e assemelhados frescos e que estejam no ponto de

consumo, que ndo contenham partes amassadas e/ou apodrecidas.

5.3.51 Os vegetais a serem consumidos crus deverdao, obrigatoriamente, ser sanitizados em
solucdo de hipoclorito de sédio 200-250 ppm (duzentas a duzentas e cinquenta partes por milhdo)

por, no minimo, 15 minutos e, depois, enxaguados em agua corrente.

5.3.52 Todos os itens utilizados deverdo ser oferecidos/consumidos durante o prazo de validade,
podendo ser motivo de rescisdao contratual, além de outras sang¢des previstas no contrato e na
legislacdo vigente especifica, a constatacdo de quaisquer materiais vencidos nos estoques da
CONTRATADA.

5.3.53 A CONTRATADA sera responsavel pelo tipo e a qualidade do alimento oferecido aos

usuarios, conforme a legislacdo vigente.

5.3.54 Poderdo ser aplicadas a CONTRATADA as sang¢des previstas no contrato e na legislacao
vigente especifica, quando forem identificados ou forem comunicadas a existéncia de materiais
contaminantes na alimentacdo fornecida, quer seja na bandeja de distribuicdo ou no prato do

usuario.

5.3.55 Funcionar diariamente de segunda a sexta-feira no hordrio necessario para fornecimento

de refeicBGes, prioritariamente, nos seguintes hordrios minimos: Almoc¢o: das 10h0Omin as
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13h30min; Jantar: das 17h00min as 19h30min, assim como aos sabados para almoco das
11h00min as 13h30min.

5.3.56 A CONTRATADA deverd manter identificadas no balcdo (mesa de distribuicdo) as
preparagdes servidas nas cubas, sejam por meio de placas de acrilico, ou outro material que possa
ser higienizado, ressaltando a presenca dos seguintes itens nas preparacdes: leite e derivados,

glaten, suino e derivados e alcool.

5.3.57 Quando estiver previsto o fornecimento de preparag¢des contendo leite e derivados, a

CONTRATADA devera fornecer uma opg¢ao isenta de lactose e/ou lacticinios.

5.3.58 O cardapio diario, bem como a lista de itens das preparac¢des contendo leite e derivados,

gluten e suino, deverao ser divulgados em locais de fécil visualizagdo na entrada do refeitério.

5.3.59 Durante a distribuicdo das refeicoes, a contratada devera dispor os talheres em saquinhos
de plastico ou de material biodegradavel, evitando sua contaminacdo por parte dos comensais ao

manipular os talheres.

5.3.60 A contratada devera realizar a reposicdo das preparacdes de forma imediata, bem como

realizar as adequacgdes necessarias para reduzir o tempo de espera na fila.

5.3.61 Supervisionar, na etapa de distribuicdo e porcionamento, a qualidade, a conservagao e as

condicOes de temperatura das refeicdes fornecidas.

5.3.62 Executar monitoramento e controle de temperatura observando o que se segue:

5.3.62.1 Deve ser realizado, diariamente, o registro em planilhas da temperatura de todas as

etapas de producao;

5.3.62.2 Os equipamentos devem ser ajustados nas temperaturas exigidas na legislacdo vigente

com respeito a refrigeracao, congelamento, descongelamento e distribui¢cao dos alimentos;

5.3.62.3 Os termOometros devem ser calibrados periodicamente, com equipamentos préprios ou

de empresas especializadas, mantendo o registro da realizacao dessas operagoes.

5.3.63 A CONTRATADA devera disponibilizar, até o ultimo minuto do hordrio previsto para o
atendimento, todos os itens programados no cardapio da refeicdo do dia. A substituicao de itens
do carddpio somente serd permitida se for por itens de qualidade superior ao previsto. E, em caso

de falta de mais de um item do cardapio, a CONTRATADA nao deverd cobrar as refei¢cdes servidas.
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5.3.64 Comunicar ao Fiscal do Contrato, por escrito, qualquer anormalidade de carater urgente

tdo logo verificada na execucdo dos servicos e prestar os esclarecimentos necessarios.

5.3.65 Exigir que fornecedores, entregadores, vendedores ou qualquer outra pessoa estranha ao
contrato tenha acesso as instalagdes em uso pela CONTRATADA. Esse acesso devera ocorrer

somente pela entrada do cais de recebimento de mercadorias.

5.3.66 Manter, durante toda a execucdo do Contrato, compatibilidade com as obrigacdes a serem

assumidas, todas as condic¢des de habilitacdo e de qualificacao exigidas nesta Concorréncia.

5.3.67 Disponibilizar ao Servico de Seguranca da CONTRATANTE, para eventual intervengdo em

situacOes especiais, todas as chaves de abertura das dependéncias do refeitério.

5.3.68 Assumir, ainda, a responsabilidade pelos encargos fiscais e comerciais resultantes da

execucao deste Contrato.

5.3.69 Para controle de qualidade da alimentacdo a ser servida, a CONTRATADA devera coletar
amostras de no minimo 100 (cem) gramas de todas as preparag¢des do cardapio didrio servido. As
amostras deverdo ser coletadas na segunda hora do tempo de distribuicdo, utilizando-se os
mesmos utensilios empregados na distribuicdo, e mantidas sob refrigeragcao ou congelamento por

72 (setenta e duas) horas, para eventuais andlises bacterioldgicas, toxicoldgicas e fisico-quimicas.

5.3.70 As amostras devem ser coletadas de acordo com o seguinte método:

| - identificar as embalagens higienizadas (ou sacos esterilizados ou desinfetados) com nome do

produto, tipo de refeicao e data;

Il - proceder a higienizacdo das maos;

Il - abrir a embalagem ou o saco sem toca-lo internamente, nem sopra-lo;

IV - colocar a amostra do alimento;

V - retirar o ar, se possivel, e fechar a embalagem;

VI - temperatura e tempo de guarda dos alimentos: a) alimentos que foram distribuidos sob
refrigeracdo devem ser guardados no maximo a quatro graus Celsius, por setenta e duas horas,

sendo que alimentos liquidos devem ser guardados somente nesta condicdo; b) alimentos que
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foram distribuidos quentes devem ser guardados sob congelamento a dezoito graus negativos

Celsius por setenta e duas horas.

5.3.71 Os recipientes para coleta de amostras deverdo ser descartaveis ou que permitam a

esterilizagdo adequada.

5.3.72 A CONTRATANTE poderd recolher as amostras das preparacbes para realizar testes
laboratoriais de controle de qualidade microbioldgica sempre que houver suspeita de surto de
Doengas de Transmissdao Hidrica e Alimentar (DTHA) ou quando a Fiscalizagdo considerar
necessario. Nestes casos, o fornecimento do alimento suspeito, devera ser suspenso e amostras
serem recolhidas e enviadas para a andlise em laboratérios especializados, as custas da
CONTRATADA. O alimento suspenso devera ser substituido nas mesmas quantidades, por

alimentos igualmente balanceados nutricionalmente.

5.3.73 Providenciar, por sua conta e risco, a conservacao das refeicdes e os estoques de alimentos

e de materiais necessarios a sua atividade normal.

5.3.74 Refazer ou substituir, no todo ou em parte, os alimentos constantes do cardapio do dia,

considerados improprios para o consumo pelos responsdveis pela fiscalizagao do contrato.

5.3.75 E responsabilidade da Contratada arcar com eventuais prejuizos causados a terceiros,
decorrentes da alimentacdo fornecida, decorrentes de uso e/ou manipulacdo de géneros
alimenticios inadequados, processamento incorreto dos mesmos e emprego indevido de

materiais, equipamentos e/ou instrumentos.

5.3.76 Descartar de forma adequada géneros preparados e ndo servidos, impedindo sua utilizacdo
em cardapios futuros, ou qualquer de seus componentes para confeccdao de produtos a serem

comercializados como lanches, bem como manté-los em geladeiras, “freezers” ou camaras.

5.3.77 Providenciar a obtencdo, sem quaisquer 6nus para a CONTRATANTE, de licencas,
autorizagcbes etc., junto as autoridades competentes, necessarias ao funcionamento do

restaurante.

5.3.78 Assumir todos os encargos de possivel demanda trabalhista, civel ou penal, relacionadas a

prestacdo dos servigos, originariamente ou vinculada por prevengdo, conexao ou continéncia.

5.3.79 Cumprir todas as obrigacdes previstas nas demais clausulas deste contrato de concessao.
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5.3.80 Fornecer relatério mensal de todo o valor comercializado no refeitério, devendo constar

entre outras informagdes a quantidade de refeicdes comercializadas (por dia e no més).

5.3.81 Controlar o consumo por estudante, de modo a ndo permitir excesso de consumo por

pessoa além do valor maximo autorizado.

5.3.82 Garantir o cumprimento do valor fixado neste contrato, ndo permitindo a cobranca abusiva

de taxas, gorjetas ou assemelhados por seus funcionarios durante a contratacao.

5.3.83 Cumprir determinagao formal ou instrucdo complementar emitida pelo responsdvel pela

fiscalizacao.

5.3.84 A CONTRATADA se responsabilizard por atestar semestralmente a potabilidade da agua

utilizada para preparo dos alimentos.

5.3.85 Praticar os mesmos precos e condicdes homologadas no certame licitatério com o publico

em geral.

5.3.86 Permitir a realizacdo de auditorias periddicas para verificacdes do fluxo do fornecimento

de refei¢cdes informados no item anterior.

5.3.87 Caso a empresa licitante vencedora seja sediada fora do municipio de prestacdao dos
servicos, devera obrigatoriamente apresentar no ato de assinatura do contrato o alvara de

funcionamento e alvara sanitdrio da cozinha onde serdo produzidas as refei¢des.

5.3.88 A utilizacdo de pratos e talheres descartaveis e plasticos esta proibida, sendo obrigatéria a
utilizacdo de op¢des biodegradaveis ou reutilizaveis. Quanto aos copos, devera ser utilizado copo

de vidro para distribuicdo das bebidas (suco e café).

5.3.89 A empresa licitante vencedora no ato de assinatura do contrato devera obrigatoriamente
apresentar o quadro de pessoal com os respectivos cargos, Equipamentos de Protecao Individual
(EPIs) e Uniformes que serdo utilizados, bem como, os equipamentos e utensilios necessarios ao

fornecimento das refei¢des, conforme normas de higiene e seguranca alimentar vigentes.

5.3.90 A contratante SOMENTE disponibilizara os equipamentos previstos no Edital (Anexo VI do
Edital).

5.3.91 A suspensdo/interrup¢do do fornecimento de refeicGes somente poderd ser realizada

mediante autorizacdo por escrito do fiscal do contrato, com antecedéncia minima de 7 dias.
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Das estimativas

5.4 Estimativas de almogo e jantar:

5.4.1 Os dados apresentados a seguir foram coletados nos relatérios de consumo registrados no
sistema do RU e notas fiscais emitidas durante o periodo de funcionamento dos restaurantes. Tal
levantamento serviu para evidenciar a média de refeices servidas ao dia e estimar a quantidade

de refei¢cOes para o periodo de 2023.1 a 2023.2.

5.4.2 Para fins de calculo considerou-se o n? de dias de efetivo funcionamento durante o
periodo de aproximadamente 3 (trés) meses do semestre letivo 2022.1 (01/08 a 31/10/2022) e 2
meses do semestre letivo 2022.2 (16/01 a 13/03/2023). O semestre iniciou na terceira semana de
janeiro, ocorrendo a interrup¢do do fornecimento das refeices em 14/03/2023 motivada por
fatores externos e alheios ao controle da contratada e da contratante. Encontrou-se a média de
refeicOes servidas ao dia, dividindo-se o quantitativo do nimero de refeicdes pela quantidade de
dias de funcionamento; as médias encontradas foram consideradas para as estimativas de almoco
e jantar ofertados nos semestres letivos 2022.1 e 2022.2 de acordo com a realidade do

Restaurante e estao detalhadas no quadro abaixo:

Média de refei¢oes servidas nos Restaurantes Universitarios da Ufersa, nos semestres

letivos 2022.1 e 2022.2
GRADUACAO PRESENCIAL
CAMPUS
ITENS PAU DOS . )
FERROS ANGICOS CARAUBAS MOSSORO
01/08/2022 a | 01/08/2022 a | 01/08/2022 a | 01/08/2022 a
Periodo de funcionamento 31/10/2022; | 31/10/2022; | 31/10/2022; | 31/10/2022;
do Restaurante Universitario | 16/01/2023 a | 16/01/2023 a | 16/01/2023 a | 16/01/2023 a
13/03/2023 13/03/2023 13/03/2023 13/03/2023
Ne de dias Almoco 121 120 120 120
letivos Jantar 100 99 99 99
N2 almocos parciais servidos 27.705 15.828 22.099 96.904
Média de almocos parciais / 977 160 593 979
0 - -
N® de almogos integrais 4.611 4.297 5.853 15.157
servidos
Média de almocos integrais/ 47 43 59 153
o e —
N® de jantares parciais 15.986 14.278 12.184 46.889
servidos
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Média de Jan;;res parciais / 160 144 123 474
o da - -
N dejantar_es integrais 4.176 3.130 3.806 11.327
servidos
Média dejan(';iaares integrais/ 45 32 38 114

POS- GRADUAGCAO

AMP
ITENS ¢ Us,
MOSSORO
01/08/2022 a
Periodo de funcionamento 31/10/2022;
do Restaurante Universitario | 16/01/2023 a
13/03/2023
Ne de dias Almoco 120
letivos Jantar 99
N2 almocos parciais servidos 7.324
Média de almocos parciais /
. 74
dia
2 Ao : -
N dejanta.res parciais 5 073
servidos
Média de jantares parciais /
dia 21

5.4.3 Para a estimativa de refei¢cdes dos discentes da graduacado presencial considerou-se os dias
letivos dos semestres 2023.1 e 2023.2, (incluso os dias de exames finais) de cada campus, que
serdo servidos almoco e jantar e, multiplicando pela média/dia, chegamos a estimativa de
consumo dentro do prazo de 1 (um) ano . No entanto, é necessdrio destacar ainda que irdo chegar
novos alunos nos campi a cada semestre (cerca de 10%). Também, a moradia estudantil, a cada
semestre, tem recebido novos residentes e muitos deles terdao direito a integralidade nas

refeicoes.

5.4.4 Desta forma, acrescentou-se as estimativas de refeicbes (almogco e jantar) para os
semestres de 2023.1 e 2023.2, com uma margem de seguranc¢a de 10% de refeigdes subsidiadas
parcialmente para os novos alunos ativos, além das refeicbes subsidiadas integralmente para os
novos alunos ingressantes na moradia estudantil (15 (quinze) residentes para Pau dos Ferros, 20
(vinte) residentes para Angicos, 20 (vinte) residentes para Caraubas e 50 (cinquenta) residentes

para Mossord) em cada semestre. Os dados encontram-se no quadro abaixo:
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Estimativa de refeigGes servidas nos Restaurantes Universitarios da Ufersa em Mossoro, Pau

dos Ferros, Angicos e Caraubas financiadas com PNAES

Pau dos . 3 i
Itens Angicos | Caraubas | Mossoré
Ferros
Dias letivos para Almogo 210 210 211 210
funcionamento do
Restaurante
Universitario Jantar 176 175 176 176
Parciais 58.170 33.600 47.053 205.554
Margem de
seguranca de
10% para almoco
. 5.817 3.360 4.705 20.555
parcial,
considerando os
novos alunos
Integrais 9.870 9.030 12.449 32.151
N2 de Almogos
Almogos integrais
para os novos
) 3.150 4.200 4.220 5.150
residentes* em
2023.1
Almocos integrais
para 0s novos
) 3.150 4.200 4220 5.350
residentes* em
2023.2
Soma total dos Parciais 63.987 36.960 51.758 226.109
Almocgos
Integrais 16.170 17.430 20.889 42.651
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Parciais 28.160 25200 | 21.648 | 83.358

Margem de
seguranca de
10% para jantar
. 2.816 2.520 2.165 8.336
parcial,
considerando os

novos alunos

Integrais 7.920 6.688 20.137
Ne de Jantares & 5.600

Jantares integrais
para 0s novos

. 2.640 3.500 3.520 4.350

residentes™ em

2023.1

Jantares integrais
para 0s novos

. 2.640 3.500 3.520 4.450

residentes* em

2023.2

Soma total dos Parciais 30.976 27.720 23.813 91.694
Jantares

Integrais 13.200 12.600 13.728 28.937

*Distribuicdo dos novos residentes: 15 (quinze) residentes para Pau dos Ferros, 20 (vinte)
residentes para Angicos, 20 (vinte) residentes para Caraubas e 50 (cinquenta) residentes para

Mossoro.

5.4.5 Para a estimativa de refeicbes dos discentes da pds-graduagao considerou-se os dias
letivos dos semestres 2023.1 e 2023.2, (incluso os dias de exames finais) de cada campus, que
serdo servidos almocgo e jantar e, multiplicando pela média/dia, chegamos a estimativa de
consumo dentro do prazo de 1 (um) ano. Considerando a entrada de novos alunos nos Campi a

cada semestre (cerca de 10%), acrescentou-se as estimativas de refeicbes (almoco e jantar) para
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os semestres de 2023.1 e 2023.2, uma margem de seguranca de 10% de refeicGes subsidiadas

parcialmente. Os dados encontram-se no quadro abaixo:

Estimativa de refeigGes servidas nos Restaurantes Universitarios da Ufersa em Mossoré para

Pés-graduagao

Jantares

Itens Mossoro
Dias letivos para Almogo 210
funcionamento do
Restaurante
Universitario Jantar 176
N2 de Almogos Parciais 15.536
Margem de seguranca de 1.554
10% para almoco parcial,
considerando os hovos
alunos
Soma total dos Parciais 17.089
Almocgos
N2 de Jantares Parciais 3.685
Margem de seguranca de 369
10% para jantar parcial,
considerando os novos
alunos
Soma total dos Parciais 4.054

Especificacoes Técnicas e Composi¢cao das Refeigoes

5.4.6 Para as refei¢cGes (almogo e jantar) o usuario se servird a vontade, na modalidade self-

service, de todos os itens do cardapio disponiveis no dia, exceto para alguns itens que serdo
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porcionados por funcionarios da licitante vencedora, conforme cardapio sugestivo apresentado no
Anexo IV do edital.

5.4.7 Ositens porcionados por funciondrio da licitante vencedora serdo os seguintes:

5.4.7.1 Almoco: prato principal, prato principal vegetariano, sobremesa e suco de fruta; e

5.4.7.2 Jantar: prato principal, prato principal vegetariano, pao, café, fruta e suco de fruta.

5.4.8 As especificagdes detalhadas dos itens minimos que serdo oferecidos com respectivas
qualidades e variedades para os carddpios estdo relacionadas a seguir. O Anexo IV apresenta uma

proposta de cardapio semanal.

ALMOCO JANTAR
Salada (01 opgao crua ou 01 cozida) Salada (01 opgao crua ou 01 cozida)
Prato principal (02 opgbes)* Prato principal ( 02 op¢bes)*
Prato principal vegetariano (01
Prato principal vegetariano (01 opg¢do)** opcdo)**
Acompanhamento (02 op¢des) Acompanhamento (02 op¢des)
Feijao (01 op¢ao) P3o (1 unidade: 50g)
Suco de fruta (250 ml)* Suco de fruta (250 ml)*
Sobremesa (01 op¢do)* Fruta (01 op¢ao)
- Café puro (200ml)

5.4.9 No almogo sera oferecido obrigatoriamente 02 (duas) op¢Ges de prato principal. (Ex.:
carne vermelha, frango, peixe ou porco), respeitando a frequéncia citada no item “prato

principal". Neste caso, o comensal podera escolher as duas op¢des.

5.4.10 No jantar serd oferecido obrigatoriamente 02 (duas) opg¢des de prato principal. (Ex.:
carne vermelha, frango, peixe, ovos ou porco), respeitando a frequéncia citada no item “prato

principal". Neste caso, o comensal podera escolher as duas op¢des.

5.4.11 Preferencialmente, deverdo ser utilizados cortes de carnes magras, limpas, sem excesso

de gorduras, nervuras e aparas de qualquer espécie.

5.5 Os cardapios deverdo atender as seguintes especificacdes e frequéncias de alimentos e/ou

preparacoes:

5.5.1  PRATO PRINCIPAL: Peixe — 02 (duas) vezes/més, sendo no almogo ou no jantar; Carne

moida — até 02 (duas) vezes/semana, desde que em preparacdes diferentes (almdndegas, quibe,
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cozida com legumes, etc.), sendo 01 (uma) vez no almoco e 01 (uma) vez no jantar; Bisteca suina —
01 (uma) vez/semana, no almoco ou jantar; Pernil suino — 01 (uma) vez/semana, no almogo ou
jantar; Figado — 01 (uma) vez/més, no almocgo; Bife bovino: pelo menos 01 (uma) vez/semana, no
almocgo ou jantar; Feijoada — 01 (uma) a duas (duas) vezes no més, no almogo; Carne do Sol - pelo
menos 01 (uma) vez/semana, no almocgo ou jantar; Massa com Proteina (Ex: panqueca, lasanha ou
torta) — 01(uma) vez/semana, no almogo ou jantar; Carne bovina — no minimo 04 (quatro)
vezes/semana, em diferentes preparagdes e cortes; Frango — no maximo 07 (sete) vezes/semana,

em diferentes preparagdes e cortes; Ovos de galinha — 01 (uma) vez/ més no jantar.

5.5.2  PRATO PRINCIPAL VEGETARIANO: Sera oferecido obrigatoriamente 01 opg¢do de prato
principal vegetariano no almogo e no jantar. As preparagdes deverao ter, no minimo, um alimento
com proteina de melhor valor bioldgico (Exemplo: soja, lentilha, grao de bico, quinoa, ervilha) e
ndo deverdo ser repetidas no carddpio no prazo minimo de 2 (dois) dias. O fornecimento deverd

ser diario, sendo sua producdo conforme demanda da clientela.

5.5.3  SALADA: As saladas (crua ou cozida) deverdo conter, no minimo trés opcdes de vegetais
dos grupos A e/ou B (ver tabela abaixo), além de outros itens (Exemplo: outros vegetais, milho
verde, uvas passas, azeitona, ervilha, frutas, castanhas, entre outros), conforme aceitacdo por
parte dos usudrios do refeitério. Todas as opcdes devem estar na mesma proporcao. Serd
obrigatdrio o fornecimento de salada cozida pelo menos trés vezes na semana, sendo duas vezes

no almogo e 1 vez no jantar.

VEGETAIS

Grupo | Acelga, alface lisa, alface crespa, alface roxa, beterraba, cenoura, cebola, chicéria,
A couve manteiga, escarola, espinafre, pepino, repolho verde, repolho roxo, rucula,
tomate.

Grupo | Abdbora, abobrinha, batata doce, batata inglesa, berinjela, beterraba, brdcolis,
B cenoura, chuchu, couve-flor, mandioca, maxixe, quiabo, rabanete, vagem.

5.5.4  SOBREMESA: As frutas das sobremesas nao deverao ser repetidas no cardapio no prazo
minimo de 3 (trés) dias. Poderdo ser utilizadas as seguintes frutas: laranja, meldo, abacaxi,
melancia, goiaba, banana, macd, mamao, manga, caju e tangerina. A oferta de doces como
sobremesa podera ocorrer, no maximo, 1 vez na semana. Poderdo ser utilizados os seguintes

doces: rapadura, pacoca, doce de goiaba, doce de banana, doce de leite e cocada.

Pagina 25 de 47



5.5.5  FRUTAS: As frutas do jantar ndo deverdo ser repetidas no cardapio no prazo minimo de 2
(dois) dias. Poderdo ser utilizadas as seguintes frutas: laranja, banana, macd, goiaba, manga e

tangerina.

5.5.6  ACOMPANHAMENTOS: Entende-se por acompanhamento preparagdes como arroz,
macarrao, farofa, pirdo, puré, batata doce, macaxeira, jerimum e cuscuz. O arroz deve ser ofertado
com pelo menos um tipo de vegetal, como exemplo de cenoura, couve, brécolis, abobrinha e

beterraba.

5.5.7  FENAO: Serd oferecido obrigatoriamente uma opgdo de feijdo, sendo permitido feijdo

preto, feijao carioca, feijao branco ou feijao de corda.

5.5.8  SUCO: Serd obrigatério o fornecimento gratuito de 01 copo de suco natural de fruta ou
polpa de fruta (250mL), sendo proibida a utilizagdo de suco artificial. Deverao ser utilizados
sabores variados (goiaba, acerola, abacaxi, manga, maracuja, caja, uva, caju, tangerina, dentre
outros aprovados pela Ufersa), adogados, com concentragdo minima de polpa de fruta de 30%.
Devera ser ofertada também uma pequena parte (em torno de 5%) de suco sem acgucar, com

adocgante dietético a parte.

5.5.9  CAFE: sera obrigatério o fornecimento gratuito de 01 copo de café puro de 200ml no

Jantar.

5.5.10 A CONTRATADA podera fornecer embutidos industrializados (linguica toscana ou linguica
calabresa), como 01 (uma) das op¢des de prato principal, ndo excedendo a quantidade de uma vez

Nna semana.

5.5.11 Na3o se considera como preparagdao de carne, alimentos ultraprocessados como:

empanados, industrializados, salsicha e hamburguer.

5.5.12 A CONTRATADA devera fornecer juntamente com as refeicées saché de sal e saché de
palito, azeite de oliva extravirgem com acidez maxima de até 0,5%, limao, vinagre, molho inglés,
molho de pimenta, farinha de mandioca, margarina e guardanapos. Esses itens deverdao ser

colocados a disposi¢cdo dos usuarios.

5.5.13 A per capita dos pratos proteicos e vegetarianos deverdao estar demonstrados nos balcdes

de distribuicao.
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5.5.14 O porcionamento dos pratos prontos e sobremesa para consumo deverd obedecer a

seguinte gramatura minima:

~ PESO
ESPECIFICACAO .
MINIMO
Bife bovino — coxao mole, coxao duro, patinho 150g
Carne de panela —acém, musculo, cupim 150g
Assado bovino — cupim, coxao duro 160g
Aves - coxa/sobrecoxa 200g
Aves — peito de frango 170g
Bisteca suina 200g
Pernil, lombo ou coxdao mole suino 200g
Linguica toscana ou calabresa 150g
PRATO Filé de peixe — tildpia, merluza 150g
PRINCIPAL ]
Posta de peixe — tilapia, atum, cavala 200g
Lasanhas e escondidinhos 200g
Panquecas 200g
Figado bovino 150g
Creme de frango/Fricassé/Estrogonofe 200g
Carne moida com legumes 200g
Pacoca de carne 200g
Ovos de galinha 150g
Prato pronto 150g
PRATO
VEGETARIANO Tortas, panquecas, lasanhas ou outras 500

prepara¢des contendo carboidrato &
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Doce tabletes 35g

Doce em pasta 60g
SOBREMESA Fruta —fatia 150g
Fruta - unidade 100g

Rapadura 40g

* A panqueca e o quibe deverao apresentar 150 g de fontes de proteina e 50 g de massa.

* A lasanha e o escondidinho devem conter 110 g de fontes de proteina e 90 g de massa e
outros ingredientes.

Materiais a serem disponibilizados

5.6 Para a perfeita execucdo dos servicos, a CONTRATADA devera disponibilizar os utensilios
necessarios, nas quantidades e qualidades estabelecidos no Anexo V do Edital, promovendo sua

substituicdo quando necessario.

Informacgdes relevantes para o dimensionamento da proposta

5.7 A demanda do 6rgdo tem como base as seguintes caracteristicas:

5.7.1. Osservigcos serao prestados nos seguintes enderecos:

5.7.1.1. Campus da Ufersa Pau dos Ferros/RN — BR 226, Km 405, Bairro Sdo Geraldo, Pau dos
Ferros/RN (Grupo 1);

5.7.1.2. Campus da Ufersa Angicos/RN — Rua Gamaliel Martins Bezerra, 587, Bairro Alto da
Alegria, Angicos/RN (Grupo 2);
5.7.1.3. Campus da Ufersa Caraubas/RN — Avenida Universitéria Leto Fernandes, Sitio Esperanca

I, RN 233, Zona Rural — Caraubas/RN (Grupo 3); e

5.7.1.4. Campus da Ufersa Mossor6/RN — Avenida Francisco Mota, 572, Bairro Costa e Silva,
Mossord/RN (Grupo 4).

5.8. As refeicoes deverao ser preparadas sob a orientagdo e supervisio de responsavel
técnico Nutricionista e Quadro Técnico fixado de acordo com os parametros numeéricos
estabelecidos na Resolugdo CFN n2 600/2018, respeitando a legislacdo sanitaria e ambiental
vigentes.

5.8.1. No momento da assinatura do Termo de Contrato, a empresa contratada devera:
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5.8.1.1. Comprovar que dispoe em seu quadro de funcionarios, no minimo 01 (um)
nutricionista, devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricionistas, com
comprovacao do registro do profissional no CRN.

5.9. Ndo sera considerada utilizagdo em fim diferente do previsto no termo de entrega, a que
se refere 0 § 22 do art. 79 do Decreto-Lei n? 9.760, de 1946, a cessdo de uso a terceiros, a titulo
gratuito ou oneroso, de areas para exercicio das seguintes atividades de apoio necessarias ao
desempenho da atividade do érgdo a que o imdvel foi entregue: | - posto bancario; Il - posto dos
correios e telégrafos; Ill - restaurante e lanchonete; IV - central de atendimento a saude; V -
creche; e VI - outras atividades similares que venham a ser consideradas necessarias pelos
Ministros de Estado, ou autoridades com competéncia equivalente nos Poderes Legislativo e
Judiciario, responsaveis pela administracdo do imdvel.

5.10. O valor pago mensalmente pela contratada, referente ao aluguel e vigilancia desarmada
sera conforme quadro abaixo:

Campus Custo com aluguel | Custo com vigilancia desarmada | Custo mensal

Pau dos Ferros RS 1.639,28 RS 257,33 RS 1.896,61
Angicos RS 1.509,11 RS 373,94 RS 1.883,05
Caraubas RS 1.103,52 RS 161,75 RS 1.265,27
Mossoré RS 3.102,07 RS 2.780,37 RS 5.882,44

5.11. Em relagdao ao consumo mensal de agua e energia elétrica sera custeada pela contratada
da seguinte forma:

5.11.1. O valor do consumo de dgua e energia elétrica serd aferido mensalmente, pelo fiscal do
contrato, no equipamento especifico de medicdo individualizada instalado no prédio, conforme os
precos praticados pelas concessionarias do servigco publico e acrescido ao valor mensal do aluguel
e vigilancia desarmada para pagamento pela empresa contratada.

5.11.2. No quadro abaixo, segue estimativa de custos mensal de agua, energia elétrica:

Estimativa de custos mensais

Campus | Estimativa de Energia | Estimativa de Agua | Estimativa de custo mensal

Pau dos Ferros RS 8.323,67 RS 705,04 RS 9.028,71

Angicos RS 4.548,97 RS 550,71 RS 5.099,58
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Caraubas RS 5.839,82 RS 301,13 RS 6.140,95

Mossoré RS 16.037,58 RS 2.532,35 RS 18.569,93

5.11.3. O valor da cobran¢a mensal referente ao aluguel, vigilancia desarmada, consumo de 3agua
e energia elétrica sera descontado da fatura mensal através da compensacdo de Guia de
Recolhimento da Uniao (GRU) a ser paga pela contratante a contratada.

5.12. Sera deferido, a Concessiondria pela Concedente:

5.12.1. Desde que essa esteja adimplente com todas as suas obrigagdes contratuais, desconto fixo
de 50% (cinquenta por cento) sobre o valor da concessdo/aluguel, de forma proporcional,
contados por dias que se insiram em periodos de greves que reduzam significativa ou totalmente
as atividades académicas, recessos e férias estabelecidas conforme calendario académico, ou
qgualquer outra circunstancia que tenha como consequéncia légica a diminui¢cdo ou suspensdo da
demanda normal pelos servigos, utilizando-se a seguinte metodologia de aplicac¢ao:

5.12.1.1. Na hipdtese de greve, devidamente reconhecida pelo Conselho Universitario -
CONSUNI, em ato préprio, e independentemente de suspensdao do calendario académico pelo
Conselho de Ensino, Pesquisa e Extensdao - CONSEPE, a concessdao do desconto mencionado no
subitem 12.10.1 somente ocorrerd contanto que ela seja por 01 (um) periodo igual ou superior a
15 (quinze) dias ininterruptos;

5.12.1.2. A empresa contratada, até 30 (trinta) dias apds o fim da greve, poderd requerer o
direito assegurado acima.

5.12.2. Desconto fixo de 100% (cem por cento) sobre o valor da concessido/aluguel, de forma
proporcional em relagdo aos dias afetados, nos casos em que a Contratante determinar, por
motivos de forca maior, a suspensao temporaria das atividades do restaurante.

5.13. O pagamento do consumo se dara da seguinte forma:
5.13.1. ALMOCO:

5.13.1.1. Pagamento integral do valor consumido no almogo pelos estudantes residentes na vila
académica da Ufersa que ndo sao contemplados por alguma modalidade de auxilio financeiro
custeado pela Administracdo, de acordo com a disponibilidade orcamentaria e a critério da
administracdo — O estudante tera acesso a refeicdo com custo zero, devendo o seu consumo ser
pago integralmente pela Ufersa, a ser cobrado de acordo com a formula 01 a seguir:

Férmula 01:
Valor/més (ALMOCO integral) = QrA X VfA
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5.13.1.2. Pagamento parcial do valor consumido no almog¢o pelos demais estudantes de
graduacdo e pos- graduacdo da Ufersa, de acordo com a disponibilidade orcamentaria e a critério
da administra¢do — O estudante terd acesso ao refeitdrio ao custo fixo e unitario de RS 2,50 (dois
reais e cinquenta centavos), onde a diferenca pelo seu consumo sera paga pela Ufersa, a ser
cobrada de acordo com a férmula 02 a seguir:

Férmula 02:
Valor/més (ALMOCO parcial) = QrA X (VfA = RS 2,50)

Onde:

VfA = Valor integral fixo do almogo

QrA = Quantidade de refei¢cdes efetivamente servidas do tipo almogo

RS 2,50 = Valor fixo a ser pago pelo estudante diretamente ao refeitdrio.

5.13.2. JANTAR:

5.13.2.1. Pagamento integral do valor consumido no jantar pelos estudantes residentes na vila
académica da Ufersa que ndo sdo contemplados por alguma modalidade de auxilio financeiro
custeado pela Administracdo ou a critério da administracdo — O estudante terd acesso a refeicdo
com custo zero, devendo o seu consumo ser pago pela Ufersa, a ser cobrado de acordo com a
formula 03 a seguir:

Férmula 03:
Valor / més (JANTAR integral) = QrJ X VfJ

5.13.2.2. Pagamento parcial do valor consumido no jantar pelos demais estudantes de
graduacdo e da pos- graduacao da Ufersa, de acordo com a disponibilidade orcamentaria e a
critério da administragdo — O estudante terd acesso ao refeitdrio ao custo de RS 2,00 (dois reais),
onde a diferenca pelo seu consumo sera paga pela Ufersa, a ser cobrada de acordo com a féormula
04 a seguir:

Férmula 04:
Valor/més (JANTAR parcial) = QrJ X (VfJ = RS 2,00)

Onde:

VflJ = Valor integral fixo do jantar

QrJ = Quantidade de refeicdes efetivamente servidas do tipo jantar
RS 2,00 = Valor fixo a ser pago pelo estudante diretamente ao
refeitdrio.
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5.14. Os demais consumidores (servidores da Ufersa, técnicos e docentes), alunos de pds-
graduacdo com bolsa, visitantes e outros alunos que ndo estejam portando a carteirinha do
refeitdrio, pagarao o valor integral do prato consumido no refeitdrio da Ufersa registrado a partir
desta contratacdo, sendo vedada a cobranga de valores diferenciados.

5.15. Sera responsabilidade da Contratada emitir mensalmente relatérios de consumo, onde
deverd constar de forma detalhada as quantidades consumidas pelos estudantes, obedecido o
disposto neste item, para pagamento pela Ufersa.

5.16. O relatdrio mensal de consumo devera ser apresentado anexo a Nota Fiscal ou Fatura para
pagamento.

5.17. A contratada deverd realizar a manutencdo da limpeza arcando com as despesas de
insumos e mao de obra da area total do imdével do objeto da cessdao de acordo com as normas de
vigilancia sanitaria vigente.

5.18. Os aparelhos de ar condicionado do refeitério devem ser ligados, no minimo, durante os
horarios de fornecimento das refeicdes de forma a manter o ambiente climatizado a no maximo
252 C.

5.19. A CONTRATANTE sob nenhuma hipétese fard a substituicio dos equipamentos
relacionados no Anexo VI do Edital.

5.20. O custo de manutencdo dos equipamentos relacionados no Anexo VI do Edital é de
competéncia exclusiva da empresa contratada.

5.21. Caso a empresa ndo devolva todos os equipamentos recebidos em comodato em boas
condicdes de uso (funcionando normalmente), a contratante ird reter até 50% do ultimo
pagamento de més completo até que a pendéncia seja sanada.

5.22. As benfeitorias Uuteis introduzidas pelo locatario autorizadas pelo locador, serdo
indenizaveis, através da deducao do valor mensal da locagao, limitado a 10% do art. 24, inciso |l da
Lei 8.666/93, devendo a conveniéncia e oportunidade do ressarcimento serem avaliadas pela
Superintendéncia de Infraestrutura/SIN da Ufersa, que levard em considera¢do para aferir os
valores das benfeitorias realizadas o Decreto n2 7.983 de 8 de abril 2013, que estabelece regras e
critérios para elaboracdo do orcamento de referéncia de obras e servicos de engenharia,
contratados e executados com recursos dos or¢camentos da Unido desde que previamente
autorizadas pela Superintendéncia de Infraestrutura/SIN da Ufersa, ndo se podendo deixar que tal
procedimento configura burla ao procedimento licitatdrio para realizacdo de benfeitorias.

Especificacdo da garantia do servigo (art. 40, §19, inciso Ill, da Lei n2 14.133, de 2021)

5.23. O prazo de garantia contratual dos servicos é aquele estabelecido na Lei n? 8.078, de 11 de
setembro de 1990 (Cddigo de Defesa do Consumidor).
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Procedimentos de transi¢ao e finalizagao do contrato
5.24. Nao serdo necessdrios procedimentos de transicdo e finalizacdo do contrato devido as

caracteristicas do objeto.

6 MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

6.1 O contrato deverd ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as cldusulas
avencgadas e as normas da Lei n? 14.133, de 2021, e cada parte respondera pelas consequéncias de

sua inexecucdo total ou parcial.

6.2 Em caso de impedimento, ordem de paralisa¢cdo ou suspensdo do contrato, o cronograma
de execucdo serda prorrogado automaticamente pelo tempo correspondente, anotadas tais

circunstancias mediante simples apostila.

6.3 As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a CONTRATADA devem ser realizadas por
escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o uso de mensagem eletrénica para

esse fim.

6.4 O ¢rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adoc¢do de

providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

6.5 Apds a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade poderd
convocar o representante da empresa CONTRATADA para reunido inicial para apresentacdao do
plano de fiscalizacdo, que conterda informa¢bes acerca das obrigacdes contratuais, dos
mecanismos de fiscalizacdo, das estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de
execucdao da CONTRATADA, quando houver, do método de afericao dos resultados e das sang¢des

aplicaveis, dentre outros.

Preposto

6.6 A CONTRATADA designara formalmente o preposto da empresa, antes do inicio da
prestacao dos servicos, indicando no instrumento os poderes e deveres em relagdo a execucgao do

objeto contratado.

6.7 A CONTRATADA devera manter preposto da empresa no local da execucao do objeto.

6.8 A CONTRATANTE poderd recusar, desde que justificadamente, a indicacdo ou a
manutencdo do preposto da empresa, hipdtese em que a CONTRATADA designara outro para o

exercicio da atividade.
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Fiscalizagao

6.9 A execucdo do contrato deverd ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato,

ou pelos respectivos substitutos (Lei n? 14.133, de 2021, art. 117, caput).

Fiscalizagao Técnica

6.10 O fiscal técnico do contrato acompanhard a execucdo do contrato, para que sejam
cumpridas todas as condicGes estabelecidas no contrato, de modo a assegurar os melhores
resultados para a Administragdo. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22, VI);

6.11 O fiscal técnico do contrato anotara no histdrico de gerenciamento do contrato todas as
ocorréncias relacionadas a execucao do contrato, com a descricdo do que for necessdrio para a
regularizacdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n? 14.133, de 2021, art. 117, §1% e
Decreto n2 11.246, de 2022, art. 22, l);

6.12 Identificada qualquer inexatidao ou irregularidade, o fiscal técnico do contrato emitird
notificacdes para a correcdo da execug¢ao do contrato, determinando prazo para a corregao.
(Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22, 1lI);

6.13 O fiscal técnico do contrato informard ao gestor do contato, em tempo habil, a situagao
gue demandar decisdo ou ado¢dao de medidas que ultrapassem sua competéncia, para que adote

as medidas necessdrias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22, IV);

6.14 No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execu¢dao do contrato nas datas
aprazadas, o fiscal técnico do contrato comunicara o fato imediatamente ao gestor do contrato.
(Decreto n? 11.246, de 2022, art. 22, V);

6.15 O fiscal técnico do contrato comunicara ao gestor do contrato, em tempo habil, o término
do contrato sob sua responsabilidade, com vistas a tempestiva renovacdao ou a prorrogacao
contratual (Decreto n2 11.246, de 2022, art. 22, VII).

Fiscalizacao Administrativa

6.16 O fiscal administrativo do contrato verificard a manutencdo das condi¢des de habilitacao
da CONTRATADA, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as glosas e a formalizacdo
de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatdrios

pertinentes, caso necessario (Art. 23, 1 e ll, do Decreto n2 11.246, de 2022).
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6.17 Caso ocorra descumprimento das obrigacGes contratuais, o fiscal administrativo do
contrato atuara tempestivamente na solucdo do problema, reportando ao gestor do contrato para
gue tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n2 11.246, de
2022, art. 23, IV).

Gestor do Contrato

6.18 O gestor do contrato coordenard a atualizacdo do processo de acompanhamento e
fiscalizacdo do contrato contendo todos os registros formais da execug¢dao no histérico de
gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das
alteragOes e das prorrogacdes contratuais, elaborando relatério com vistas a verificacdo da
necessidade de adequagdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administracgao.
(Decreto n© 11.246, de 2022, art. 21, V).

6.19 O gestor do contrato acompanhara os registros realizados pelos fiscais do contrato, de
todas as ocorréncias relacionadas a execuc¢do do contrato e as medidas adotadas, informando, se
for o caso, a autoridade superior aguelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n@
11.246, de 2022, art. 21, II).

6.20 O gestor do contrato acompanhard a manutencdo das condi¢cées de habilitacdo da
CONTRATADA, para fins de empenho de despesa e pagamento, e anotard os problemas que
obstem o fluxo normal da liquidacdo e do pagamento da despesa no relatério de riscos eventuais.
(Decreto n? 11.246, de 2022, art. 21, IlI).

6.21 O gestor do contrato emitird documento comprobatdrio da avaliacdo realizada pelos fiscais
técnico, administrativo e setorial quanto ao cumprimento de obrigacdes assumidas pelo
contratado, com menc¢ao ao seu desempenho na execucdao contratual, baseado nos indicadores
objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do

cadastro de atesto de cumprimento de obrigacdes. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 21, VIII).

6.22 O gestor do contrato tomara providéncias para a formalizacao de processo administrativo
de responsabilizacdo para fins de aplicacdo de san¢des, a ser conduzido pela comissdo de que
trata o art. 158 da Lei n2 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal,
conforme o caso. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 21, X).

6.23 O gestor do contrato devera elaborar relatério final com informacdes sobre a consecucao
dos objetivos que tenham justificado a contratacdo e eventuais condutas a serem adotadas para o

aprimoramento das atividades da Administracdo. (Decreto n? 11.246, de 2022, art. 21, VI).
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6.24 O gestor do contrato devera enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para
a formalizacdo dos procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela

fiscalizacdo e gestao nos termos do contrato.
7 CRITERIOS DE MEDICKO E PAGAMENTO

7.1 A avaliacdo da execucdo do objeto utilizard o Instrumento de Medi¢do de Resultado (IMR),
conforme previsto no Anexo Xll do Edital ou outro instrumento substituto para afericdo da

qualidade da prestacdo dos servigos ou o disposto neste item.

7.1.1 Sera indicada a retencdo ou glosa no pagamento, proporcional a irregularidade verificada,

sem prejuizo das sancdes cabiveis, caso se constate que a CONTRATADA:
7.1.1.1 ndo produzir os resultados acordados,

7.1.1.2 deixar de executar, ou ndo executar com a qualidade minima exigida as atividades

contratadas; ou

7.1.1.3 deixar de utilizar materiais e recursos humanos exigidos para a execu¢ao do servico, ou

utiliza-los com qualidade ou quantidade inferior a demandada.

7.2 A utilizagcdo do IMR nao impede a aplicagdao concomitante de outros mecanismos para a

avaliacado da prestacdo dos servigos.
Do recebimento

7.3 Os servicos serdao recebidos provisoriamente, no prazo de 05 (cinco) dias, pelos fiscais
técnico e administrativo, mediante termos detalhados, quando verificado o cumprimento das
exigéncias de carater técnico e administrativo. (Art. 140, 1, a, da Lei n2 14.133 e Arts. 22, X e 23, X
do Decreto n? 11.246, de 2022).

7.4 O prazo da disposicdao acima sera contado do recebimento de comunica¢cdao de cobranca
oriunda do contratado com a comprovacdo da prestacao dos servicos a que se referem a parcela a

ser paga.

7.5 O fiscal técnico do contrato realizard o recebimento provisério do objeto do contrato
mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater técnico. (Art.
22, X, Decreto n? 11.246, de 2022).
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7.6 O fiscal administrativo do contrato realizard o recebimento provisdrio do objeto do
contrato mediante termo detalhado que comprove o cumprimento das exigéncias de carater
administrativo. (Art. 23, X, Decreto n2 11.246, de 2022)

7.7 O fiscal setorial do contrato, quando houver, realizard o recebimento provisério sob o

ponto de vista técnico e administrativo.

7.8 Para efeito de recebimento provisdrio, ao final de cada periodo de faturamento, o fiscal
técnico do contrato ird apurar o resultado das avaliagdes da execuc¢do do objeto e, se for o caso, a
analise do desempenho e qualidade da prestacdo dos servicos realizados em consonancia com os
indicadores previstos, que podera resultar no redimensionamento de valores a serem pagos a

CONTRATADA, registrando em relatério a ser encaminhado ao gestor do contrato.

7.8.1 Serad considerado como ocorrido o recebimento provisério com a entrega do termo

detalhado ou, em havendo mais de um a ser feito, com a entrega do ultimo;

7.8.2 0O Contratado fica obrigado a reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas
expensas, no todo ou em parte, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes
resultantes da execugdo ou materiais empregados, cabendo a fiscalizacdo ndo atestar a ultima
e/ou Unica medigdo de servicos até que sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam

vir a ser apontadas no Recebimento Provisorio.

7.8.3 A fiscalizacdo ndo efetuard o ateste da ultima e/ou Unica medicdo de servicos até que
sejam sanadas todas as eventuais pendéncias que possam vir a ser apontadas no Recebimento
Provisorio. (Art. 119 c¢/c art. 140 da Lei n2 14133, de 2021)

7.8.4 O recebimento provisério também ficara sujeito, quando cabivel, a conclusdao de todos os

testes de campo e a entrega dos Manuais e Instrugdes exigiveis.

7.8.5 Os servicos poderdo ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificagbes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta, sem prejuizo da aplica¢do das

penalidades.

7.9 Quando a fiscalizagdo for exercida por um unico servidor, o Termo Detalhado deverd
conter o registro, a andlise e a conclusdo acerca das ocorréncias na execucdao do contrato, em
relacdo a fiscalizacdo técnica e administrativa e demais documentos que julgar necessarios,

devendo encaminha-los ao gestor do contrato para recebimento definitivo.
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7.10 Os servicos serdo recebidos definitivamente no prazo de 15 (quinze) dias, contados do
recebimento provisério, por servidor ou comissao designada pela autoridade competente, apds a
verificacdo da qualidade e quantidade do servico e consequente aceitacdo mediante termo

detalhado, obedecendo os seguintes procedimentos:

7.10.1 Emitir documento comprobatério da avaliacdo realizada pelos fiscais técnico,
administrativo e setorial, quando houver, no cumprimento de obrigacbes assumidas pelo
contratado, com mengao ao seu desempenho na execu¢ao contratual, baseado em indicadores
objetivamente definidos e aferidos, e a eventuais penalidades aplicadas, devendo constar do
cadastro de atesto de cumprimento de obriga¢des, conforme regulamento (art. 21, VIII, Decreto
n? 11.246, de 2022).

7.10.2 Realizar a andlise dos relatdrios e de toda a documentacdo apresentada pela fiscalizacao e,
caso haja irregularidades que impecam a liquidacdo e o pagamento da despesa, indicar as
cldusulas contratuais pertinentes, solicitando a CONTRATADA, por escrito, as respectivas

corregoes;

7.10.3 Emitir Termo Circunstanciado para efeito de recebimento definitivo dos servigos prestados,

com base nos relatérios e documentagdes apresentadas; e

7.10.4 Comunicar a empresa para que emita a Nota Fiscal ou Fatura, com o valor exato

dimensionado pela fiscalizagao.

7.10.5 Enviar a documentacdo pertinente ao setor de contratos para a formalizacdao dos

procedimentos de liquidacdo e pagamento, no valor dimensionado pela fiscalizacdo e gestao.

7.11 No caso de controvérsia sobre a execu¢ao do objeto, quanto a dimensdo, qualidade e

guantidade, devera ser observado o teor do art. 143 da Lei n? 14.133, de 2021, comunicando-se a

empresa para emissdo de Nota Fiscal no que pertine a parcela incontroversa da execugdo do

objeto, para efeito de liquidagdo e pagamento.

7.12 Nenhum prazo de recebimento ocorrerda enquanto pendente a solugao, pelo contratado,

de inconsisténcias verificadas na execucdo do objeto ou no instrumento de cobranca.

7.13 O recebimento provisdrio ou definitivo ndo excluird a responsabilidade civil pela solidez e
pela seguranca do servico nem a responsabilidade ético-profissional pela perfeita execucao do

contrato.
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Liguidagao

7.14 Recebida a Nota Fiscal ou documento de cobranca equivalente, correra o prazo de dez dias
Uteis para fins de liquidacdo, na forma desta secdo, prorrogdveis por igual periodo, nos termos do
art. 79, §22 da Instrucdo Normativa SEGES/ME n2 77/2022.

7.15 O prazo de que trata o item anterior sera reduzido a metade, mantendo-se a possibilidade
de prorrogacdo, nos casos de contratacdes decorrentes de despesas cujos valores ndo

ultrapassem o limite de que trata o inciso |l do art. 75 da Lei n2 14.133, de 2021.

7.16 Para fins de liquidacdo, o setor competente deve verificar se a Nota Fiscal ou Fatura

apresentada expressa os elementos necessarios e essenciais do documento, tais como:

7.16.1 o prazo de validade;

7.16.2 a data da emissdo;

7.16.3 os dados do contrato e do 6rgao CONTRATANTE;

7.16.4 o periodo respectivo de execuc¢do do contrato;

7.16.5 o valor a pagar; e

7.16.6 eventual destaque do valor de retengdes tributarias cabiveis.

7.17 Havendo erro na apresentacdo da Nota Fiscal/Fatura, ou circunstancia que impeca a
liguidacdo da despesa, esta ficard sobrestada até que o contratado providencie as medidas
saneadoras, reiniciando-se o prazo apds a comprovacdo da regulariza¢do da situacao, sem 6nus a
CONTRATANTE;

7.18 A Nota Fiscal ou Fatura devera ser obrigatoriamente acompanhada da comprovacado da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na impossibilidade de
acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sitios eletrénicos oficiais ou a documentacao
mencionada no art. 68 da Lei n2 14.133/2021.

7.19 A Administracdo deverd realizar consulta ao SICAF para: a) verificar a manutencdo das
condicdes de habilitacdo exigidas no edital; b) identificar possivel razdo que impeca a participacao
em licitacdo, no ambito do 6rgdo ou entidade, proibicdo de contratar com o Poder Publico, bem
como ocorréncias impeditivas indiretas. INSTRUCAO NORMATIVA N2 3, DE 26 DE ABRIL DE 2018).
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7.20 Constatando-se, junto ao SICAF, a situacdo de irregularidade do contratado, sera
providenciada sua notificacdo, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias Uteis, regularize
sua situacdo ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo podera ser prorrogado uma vez,
por igual periodo, a critério do CONTRATANTE.

7.21 Nao havendo regularizacdo ou sendo a defesa considerada improcedente, o
CONTRATANTE devera comunicar aos drgdos responsaveis pela fiscalizacdo da regularidade fiscal
guanto a inadimpléncia do contratado, bem como quanto a existéncia de pagamento a ser
efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessdrios para garantir o

recebimento de seus créditos.

7.22 Persistindo a irregularidade, o CONTRATANTE deverd adotar as medidas necessdrias a
rescisdo contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada ao

contratado a ampla defesa.

7.23 Havendo a efetiva execucdo do objeto, os pagamentos serdo realizados normalmente, até
gue se decida pela rescisdo do contrato, caso o contratado ndo regularize sua situacdo junto ao
SICAF.

Prazo de pagamento

7.24 O pagamento serd efetuado no prazo maximo de até dez dias Uteis, contados da finalizagao
da liquidagdo da despesa, conforme secdo anterior, nos termos da Instrucdo Normativa SEGES/ME
n? 77, de 2022.

7.25 No caso de atraso pelo CONTRATANTE, os valores devidos ao contratado serdo atualizados
monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento até a data de sua efetiva realizacao,

mediante aplicacdo do indicelPCAde correcao monetaria.

Forma de pagamento

7.26 O pagamento sera realizado através de ordem bancadria, para crédito em banco, agéncia e

conta corrente indicados pelo contratado.

7.27 Sera considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem bancdria

para pagamento.

7.28 Quando do pagamento, sera efetuada a retencao tributdria prevista na legislacao aplicavel.
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7.28.1 Independentemente do percentual de tributo inserido na planilha, quando houver, serdo
retidos na fonte, quando da realizacdo do pagamento, os percentuais estabelecidos na legislacdo

vigente.

7.29 O contratado regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei

Complementar n? 123, de 2006, ndo sofrera a retencdo tributdria quanto aos impostos e

contribuicGes abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento ficard condicionado a
apresentacdo de comprovagdo, por meio de documento oficial, de que faz jus ao tratamento

tributario favorecido previsto na referida Lei Complementar.
Cessao de crédito

7.30 E admitida a cess3o fiduciaria de direitos crediticios com instituicdo financeira, nos termos

e de acordo com os procedimentos previstos na Instrucdo Normativa SEGES/ME n2 53, de 8 de

julho de 2020, conforme as regras deste presente tépico.

7.30.1 As cessOes de crédito ndo fiducidrias dependerdo de prévia aprovacdao do CONTRATANTE.

7.31 A eficdcia da cessdo de crédito, de qualquer natureza, em relacdo a Administracdo, esta

condicionada a celebragdo de termo aditivo ao contrato administrativo.

7.32 Sem prejuizo do regular atendimento da obrigacdo contratual de cumprimento de todas as
condicbes de habilitacdo por parte do contratado (cedente), a celebracdo do aditamento de
cessdao de crédito e a realizacdo dos pagamentos respectivos também se condicionam a
regularidade fiscal e trabalhista do cessionario, bem como a certificagdo de que o cessionario nao
se encontra impedido de licitar e contratar com o Poder Publico, conforme a legislacdo em vigor,
ou de receber beneficios ou incentivos fiscais ou crediticios, direta ou indiretamente, conforme o
art. 12 da Lei n? 8.429, de 1992, tudo nos termos do Parecer JL-01, de 18 de maio de 2020.

7.33 O crédito a ser pago a cessionaria é exatamente aquele que seria destinado a cedente
(contratado) pela execu¢do do objeto contratual, restando absolutamente incélumes todas as
defesas e exce¢bes ao pagamento e todas as demais clausulas exorbitantes ao direito comum
aplicaveis no regime juridico de direito publico incidente sobre os contratos administrativos,
incluindo a possibilidade de pagamento em conta vinculada ou de pagamento pela efetiva
comprovacao do fato gerador, quando for o caso, e o desconto de multas, glosas e prejuizos
causados a Administracdo. (INSTRUCAO NORMATIVA N2 53, DE 8 DE JULHO DE 2020 e Anexos).
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7.34 A cessdo de crédito ndo afetara a execugdo do objeto contratado, que continuara sob a

integral responsabilidade do contratado.
8 FORMA E CRITERIOS DE SELEGAO DO FORNECEDOR E REGIME DE EXECUGCAO
Forma de selegdo e critério de julgamento da proposta

8.1 O fornecedor sera selecionado por meio da realizagdo de procedimento de LICITACAO, na
modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA, com adocdo do critério de julgamento pelo
MENOR PRECO.

Exigéncias de habilitagao
8.2 Para fins de habilitacdo, deverd o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitagao juridica

8.3 Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei,

tenha validade para fins de identificacdo em todo o territério nacional;

8.4 Empresadrio individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da

Junta Comercial da respectiva sede;

8.5 Microempreendedor Individual - MEI: Certificado da Condicdo de Microempreendedor
Individual - CCMEI, cuja aceitacdo ficarda condicionada a verificagdo da autenticidade no sitio

https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

8.6 Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada
como empresa individual de responsabilidade limitada - EIRELI: inscricdo do ato constitutivo,
estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial

da respectiva sede, acompanhada de documento comprobatério de seus administradores;

8.7 Sociedade empresdria estrangeira: portaria de autorizacdo de funcionamento no Brasil,
publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta Comercial da unidade federativa onde se
localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede,
conforme Instrucdo Normativa DREI/ME n.2 77, de 18 de marco de 2020.

8.8 Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do

local de sua sede, acompanhada de documento comprobatdrio de seus administradores;
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8.9 Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresdria: inscricdo do ato
constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples ou empresaria, respectivamente,
no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Publico de Empresas Mercantis ondeopera,

com averbag¢do no Registro onde tem sede a matriz;

8.10 Sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o
aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas
Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n? 5.764, de 16 de
dezembro 1971.

8.11 Os documentos apresentados deverdo estar acompanhados de todas as altera¢des ou da

consolidagao respectiva.

Habilitagao fiscal, social e trabalhista

8.12 Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas

Fisicas, conforme o caso;

8.13 Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentacdo de
certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais
e a Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade

Social, nos termos da Portaria Conjunta n? 1.751, de 02 de outubro de 2014, do Secretario da

Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

8.14 Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

8.15 Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a
apresentacado de certiddao negativa ou positiva com efeito de negativa, nos termos do Titulo VII-A

da Consolidacdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n2 5.452, de 12 de maio de 1943;

8.16 Prova de inscricdo no cadastro de contribuintesEstadual e Municipalrelativo ao domicilio
ou sede do fornecedor, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o objeto

contratual;

8.17 Prova de regularidade com a FazendaEstadual e Municipaldo domicilio ou sede do

fornecedor, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou concorre;
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8.18 Caso o fornecedor seja considerado isento dos tributosrelacionados ao objeto contratual,
deverd comprovar tal condicdo mediante a apresentacao de declaracdo da Fazenda respectiva do

seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

8.19 O fornecedor enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os

beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei Complementar n. 123, de 2006, estard

dispensado da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualificagdao Econdmico-Financeira

8.20 certiddo negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do

licitante, caso se trate de pessoa fisica, desde que admitida a sua participacdo na licitacdo (art. 59,

inciso Il, alinea “c”, da Instrucdo Normativa Seges/ME n2 116, de 2021), ou de sociedade simples;

8.21 certiddo negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do fornecedor - Lei n2
14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso Il);

8.22 Balango patrimonial, demonstracdo de resultado de exercicio e demais demonstracdes

contdbeis dos 2 (dois) ultimos exercicios sociais, comprovando:

8.22.1 indices de Liquidez Geral (LG), Liquidez Corrente (LC); e Solvéncia Geral (SG) superiores a 1

(um);

8.22.2 As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverao atender a todas as
exigéncias da habilitacdo e poderdao substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de

abertura;

8.22.3 Os documentos referidos acima limitar-se-do ao ultimo exercicio no caso de a pessoa

juridica ter sido constituida ha menos de 2 (dois) anos; e

8.22.4 Os documentos referidos acima deverdo ser exigidos com base no limite definido pela

Receita Federal do Brasil para transmissdo da Escrituracdo Contabil Digital - ECD ao Sped.

8.23 A empresa licitante devera apresentar, para fins de habilitacio, patriménio liquido

minimo de 10% (dez por cento) do valor total estimado da contratagao para 12 (doze) meses:
8.23.1 Grupo 1 (Campus Pau dos Ferros): RS 206.809,57;

8.23.2 Grupo 2 (Campus Angicos): R$ 157.035,90;
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8.23.3 Grupo 3 (Campus Caratbas): RS 183.402,14; e
8.23.4 Grupo 4 (Campus Mossord): RS 684.451,08;

8.24 As empresas criadas no exercicio financeiro da licitagdo deverao atender a todas as
exigéncias da habilitacdo e poderdo substituir os demonstrativos contabeis pelo balango de
abertura. (Lei n? 14.133, de 2021, art. 65, §192).

8.25 0 atendimento dos indices econdmicos previstos neste item devera ser atestado mediante

declaragao assinada por profissional habilitado da drea contdbil, apresentada pelo fornecedor.

Qualificagdo Técnica

8.26 Declaracdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informacdes e das

condigdes locais para o cumprimento das obrigacdes objeto da licitacao;

8.27 A declaracdo acima poderda ser substituida por declaracdo formal assinada pelo
responsavel técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das condi¢des e peculiaridades da

contratagao.

8.27.1 Sociedades empresdrias estrangeiras atenderdo a exigéncia por meio da apresentacao, no
momento da assinatura do contrato, da solicitacdo de registro perante a entidade profissional

competente no Brasil.

8.28 Comprovacdo de aptiddo para execucdo de servico de complexidade tecnoldgica e
operacional equivalente ou superior com o objeto desta contratacao, ou com o item pertinente,
por meio da apresentacdo de certiddes ou atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou

privado, ou regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso.

8.28.1 Para fins da comprovacao de que trata este subitem, os atestados deverao dizer respeito a

contratos executados com as seguintes caracteristicas minimas:

8.28.1.1 Para cada grupo, devera haver a comprovacao da experiéncia minima de 01 (um) ano
na prestacao dos servicos, sendo aceito o somatdrio de atestados de periodos diferentes, nao

havendo obrigatoriedade de os anos serem ininterruptos;

8.28.1.1.1 Apresentacdo de um ou mais atestados de capacidade técnica, para os quais estejam
fornecendo ou tenha fornecido alimentacdo, que comprovem o desempenho de atividade de

preparo e fornecimento de refei¢cdes a coletividade.
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8.28.1.1.1.1 Quantitativo minimo de refeicdes por periodo de 12 (doze) meses, para o Campus

Pau dos Ferros (Grupo 1): 37.299 refeigGes;

8.28.1.1.1.2 Quantitativo minimo de refei¢cdes por periodo de 12 (doze) meses, para o Campus

Angicos (Grupo 2): 28.413 refeicoes;

8.28.1.1.1.3 Quantitativo minimo de refei¢cdes por periodo de 12 (doze) meses, para o Campus

Caraubas (Grupo 3): 33.056 refeicoes; e

8.28.1.1.1.4 Quantitativo minimo de refei¢cdes por periodo de 12 (doze) meses, para o Campus

Mossoro (Grupo 4): 194.695 refeigoes.

8.28.1.2  Sera admitida, para fins de comprovacao de quantitativo minimo, a apresentacdo e o

somatorio de diferentes atestados executados de forma concomitante.

8.28.1.3  Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou

da filial da empresa licitante.

8.28.1.4 O licitante disponibilizard todas as informac¢des necessdrias a comprovagdo da
legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado pela Administracdo, cdpia do
contrato que deu suporte a contratacdo, endereco atual da CONTRATANTE e local em que foi

executado o objeto contratado, dentre outros documentos.

8.29 Apresentar atestado de vistoria assinado pelo servidor responsavel, na forma do Anexo IX
do Edital.

8.29.1 O atestado de vistoria podera ser substituido por declaracdao emitida pelo licitante em que
conste, alternativamente, ou que conhece as condi¢cbes locais para execucdo do objeto; ou que
tem pleno conhecimento das condi¢des e peculiaridades inerentes a natureza do trabalho, assume
total responsabilidade por este fato e nao utilizara deste para quaisquer questionamentos futuros

gue ensejem desavencas técnicas ou financeiras com a contratante, conforme Anexo X do Edital.

8.30 Caso admitida a participacdao de cooperativas, sera exigida a seguinte documentacao

complementar:

8.30.1 A relacdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para a contratacdo
e que executarao o contrato, com as respectivas atas de inscricdo e a comprovacao de que estao
domiciliados na localidade da sede da cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 49, inciso XI, 21,
inciso | e 42, §§2%2a 62da Lein. 5.764, de 1971;
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8.30.2 A declaracdo de regularidade de situa¢do do contribuinte individual — DRSCI, para cada um

dos cooperados indicados;

8.30.3 A comprovacdo do capital social proporcional ao nimero de cooperados necessdrios a

prestacao do servigo;

8.30.4 O registro previsto na Lein. 5.764, de 1971, art. 107;

8.30.5 A comprovacdo de integracdo das respectivas quotas-partes por parte dos cooperados que

executardo o contrato;

8.30.6 Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da cooperativa: a)
ata de fundacao; b) estatuto social com a ata da assembleia que o aprovou; c) regimento dos
fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da assembleia; d) editais de convocagao das trés
ultimas assembleias gerais extraordinarias; e) trés registros de presenca dos cooperados que
executardo o contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessdo que os

cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitacao; e

8.30.7 A ultima auditoria contabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art. 112 da Lei n.

5.764, de 1971, ou uma declaracao, sob as penas da lei, de que tal auditoria ndo foi exigida pelo

orgao fiscalizador.
9 ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

9.1 O custo estimado total da contratacdo é de RS 12.316.987,00 (doze milhdes, trezentos e

dezesseis mil, novecentos e oitenta e sete reais), para o periodo de 12 (doze) meses.
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